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- Tatu$ byt inzynierem, ale lubit piec chleb, wiec... wrécit do dziadkowej piekarni
- opowiada Iga Sarzyfiska z Kazimierza Dolnego. - Siostra skohczyta farmacje, ale juz nie
pracuje w aptece, tylko robi serniki. Ja tez ulegtam przeznaczeniu. | wcale tego nie zatuje.
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(29 1) az blyszcza,

edy przeglada kroni-

kerodzinnej piekarni.

Kogo w niej nie ma!
I dziadek pilnujacy wypieku chleba,
itatu$, ktéry wkiada do pieca koguty
zciasta,ionasama,kilkuletnia, ze star-
sza o dwa lata siostrzyczka Anig.— A
tozdjeciaznanychklientéw: paniJo-
lanta Kwasniewska, Romuald Lipko
z,,Budki Suflera” — pokazuje mama
dziewczyn, Barbara (57 1.). — Jest
tez Beata Kozidrak, ktéra wpada do
nas przed $wietami na duze zakupy.
—Juz nie mySle, Ze mogtabym robic¢
W zyciu co§ innego — moéwi Iga, ktd-
ra z mama prowadzi rodzinny inte-
res.—Tu jest moje miejsce. M6j chleb.

Dobry piekarz

da sobie rade

Wszystko zaczetosie w 19151, kiedy
dwaj pradziadkowie Igi otworzyli w
Lublinie dwie niezalezne piekarnie.
Swiat trzast si¢ wtedy w posadach,
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bo trwatal wojna §wiatowa,ale prze-
ciez ludzie nie mogli oby¢ si¢ bez
chleba! Pradziadek Jan Falkiewicz
wychowywat corke, Krystyne,apra-
dziadek Jan Sarzynski — syna, Zbi-
gniewa. Mtodzi mieli si¢ ku sobie ,
totez wkrétce doszto do pofaczenia
piekarskich rodéw. Zbigniew prze-
jat z czasem zaktad po ojcu i rozwi-
jatgoazdonajazduRosjanw 19391.
Jakos przetrwat ich rzady, przetrzy-
mat tez hitlerowcéw, ale gdy znowu
sprobowatrozwina¢ skrzydta,szyb-
ko mu je podcieto. Wtadza ludowa
nie lubita prywaciarzy! Jej inspek-
torzy prawie codziennie go kontro-
lowali. Nawet do garnkéw zagladali
w poszukiwaniu zyskéw, ktére miat
rzekomo ukrywac. W koncu zmusi-
li Zbigniewa do zwinigcia interesu.
—Lecz dziadek si¢ nie poddat! — wi-
dac,zelgajestzniegodumna.— Wdo-
mu wypiekat pysznosci dla bli-
skich, by nie wypas¢ z formy. Do-
piero po 10 latach dostat zgo-
de wiladz na zalozenie piekarni,
ale juz nie w Lublinie, lecz na wsi,

w pobliskim Motyczu — opowia-
da Iga. — I znowu odnidst lokalny
sukces! Po ,,chleb od Sarzyfiskie-
20" przyjezdzali mieszkancy oko-
licznych wiosek, a nawet odlegtego
o ok. 30 km Kazimierza Dolnego.
A dziadek lubit to urokliwe mia-
steczko. Dlatego w latach siedem-
dziesigtych kupit tam piekarenke
przy ul. Nadrzecznej, za oszczed-
nosci zycia. — W niej zaczat piec
stynne dzi§ kazimierskie koguty
—mobwi Iga — Robi si¢ je umiejetnie
splatajac warkocze z mickkiego cia-
sta, przypominajacego to na chatki.
Koguty szybko staly si¢ przebojem
w miescie, a z czasem obowigzko-
wym suwenirem z Kazimierza.

Pan dyrektor
rzucaprace

Dziadek miat syna, Cezarego. — To
moj tata—wyjasniaIga.— On tez zo-
stat piekarzem, chociaz wcale nie
bytoto oczywiste,bo wyksztatcit sig
w innym kierunku —zdobyt dyplom

inzyniera budowy silnikéw statkéw
Srodladowych! Tylko Ze lubit atmos-
fere piekarni do tego stopnia, Ze po
kilku latach dyrektorowania w fir-
mie maszynowej rzucit stanowisko
i... wrécit do zakfadu ojca. Taka jest
sita naszej rodzinnej tradycji!
Wrtasnie piekarni dotycza najwcze-
$niejsze wspomnienia Igi zwigzane
ztata: ,,Widze go w otoczce ze Swia-
tta 1 unoszacej si¢ maki, spracowa-
nego, ale szczesliwego. Kochat to,
co robit!” Na jednym ze zdje¢ mata
Iga stoi z tatusiem przy blasze.
— Chyba wtedy pierwszy raz ulepi-
fam koguta — zastanawia si¢. — Tata
mi pokazat, jak to si¢ robi, pdzniej
wsadzil moje dzieto do pieca.,,Beda
z ciebie ludzie!”, powiedziat. Jaka
jabytam dumna!

Czestomu zanosity z Anig ciepte po-
sitki, bo harowat po kilkanascie go-
dzindziennie. Zwtlaszczalatem, gdy
pokoguty ustawiaty si¢ kolejki.—To
podczas takich wizyt tapatam pod-
stawy zawodu—maowi zrozrzewnie-
niem. — Ale gdy zaczgtam dorastac,

uznatam, ze to jednak za cigzki dla
mnie kawatek chleba.

Ige kusi stodki
zapach wanilii

Tylko pani Barbara pomagatamezo-
wi, gtéwnie pilnujac sprzedazy. Star-
szacorka, Ania,studiowata farmacje,
alga skupita si¢ nainnych talentach.
Swietnie grata na skrzypcach, zjez-
dzita wigc pét Swiata z zespotem
muzyki dawnej. — Wprawdzie zda-
fam potem na technologi¢ zywno-
Sci, ale nadal nie chciatam praco-
wac w piekarni—opowiada. —Zadna
z nas nie my§lata o dziedziczeniu.
Tata byt przeciez w petni sit. O tym
si¢ w domu nie méwito. Ale los zde-
cydowat inaczej... — Przed dziewig-
ciu laty nasz tatu$ nieszczeSliwie sie
przewrdcit w pracy —wlaczasi¢ Ania
(31 1.). — Trzeba byto go operowacd.
Niestety..., z dnia na dziefi zostaty-
$my bez ojca. Piekarnia jednak nie
przestataistnie¢. Klienci weigz sztur-
mowalidrzwi, wigc pani Barbara po-
stanowitakontynuowac dzieto meza.
— Miatam pewno$¢, ze tego by pra-
gnat—mdwi dzisiaj. — Otartam wigc
1zy i zabratam si¢ do pracy. — Gdy
mamapowiedziatanam o swojej de-

cyzji,chciatamrzucié studia, zeby jej
pomoc — przyznaje Iga. — Ania tez.
Alenam zabronita. Przeciez tata po-
wtarzat, ze wyksztatcenie jest naj-
wazniejsze! PrzyjezdzatySmy wigc
dodomu naweekendy i w przerwach
miedzy sesjami. StawatySmy zalada,
przy stolnicy, wszedzie, gdzie tyl-
ko bytySmy potrzebne. Trzy kobie-
ty przejety stery firmy z tradycjami.
—IprzetrwatySmy! —podkreSlazdu-
ma Iga. — Malo tego, poczulam si¢
w tej piekarni szcze§liwa. Pokocha-
fam pieczenie, dekorowanie i ca-
13 zwigzana z tym otoczke. Niczego
przeciez nie da si¢ poréwnaé z za-
pachami wanilii czy przypraw ko-
rzennych pieszczacych nozdrza. Do
tego stodki smak lukru...Jak w bajce!

Ania w koAcu

odchodazi z apteki

Okazalo sie, ze Iga ma dryg do wy-
robéw cukierniczych: ,,Mama zgo-
dzita si¢ wigc, zebym pojechata
az za ocean, by tam w najlepszych
szkotach uczy¢ si¢ fachu”. Wréci-
fa z tej Ameryki petna pasji i pomy-
stéw. Dzi§ obie z mamg prowadza
rodzinny biznes w Kazimierzu Dol-
nym. A misternie ozdobione ciast-

Stodkie soOwki - pyszne
« ... jakie §liczne.

\ e~

ka Igi szybko staty si¢ tu kolejnym
hitem. Zrobifa nawet nowoczesng
wersje dziadkowego koguta: pier-
nikowa. Jest stodsza, bardziej kru-
chaitrwalsza.— Tak wkroczylySmy
w XXI wiek — $Smieje si¢ pani Bar-
bara. — M3z bytby z nas wszystkich
dumny. Bo Ania tez w kofcu wnio-
sta do firmy swdj talent. Jak na far-
maceutke przystato, ma genialne
wyczucie proporcji, wie, jak mie-
sza¢ sktadniki. Wta$nie dlatego od-
powiada za tworzenie nowych sma-

Smak kazimierskich
kogutow zna kazdy,
kto odwiedzit

to piekne miasto.

Chatki, rogaliki,
buteczki... Pani
Barbarze tez
smakujqg.

kéw ciast.—To troche jak alchemia
— opowiada. — A moje ulubione
ciasta to serniki. Szczegdlnie je-
stem dumnazdwdchreceptur,kt6-
reopracowalam: znutg migtowa na
bazie serka mascarpone iz dyniowe-
g0,z nuta pomaranczowa, kardamo-
nem i cynamonem. Kilka lat dzieli-
fam aktywno$¢ w rodzinnej firmie
z pracg w aptece, ale c6z... odezwa-
1y si¢ geny. Rzucitam t¢ apteke. Dzi§
prowadze nasza piekarni¢ w Lubli-
nie, gdzie zaczynali pradziadkowie.

By tradycja

nie zgineta

Ania jest juz mezatka,Igamanarze-

czonego. Obie zgodnie przyznaja, ze

jezelibeda mie¢ dzieci,napewnoim

przekaza swoja piekarniczo-cukier-

niczg wiedze. Po to, by rodzinna tra-

dycja nie skonczyta si¢ na nich!
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